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คุณงามความดีท าประโยชน์แก่ชุมชน และสังคม 
ตลอดจนส่งเสรมิ สนับสนุนศักยภาพสตรีไทย ในการพัฒนาสังคมและประเทศชาติ 

 
อาจารย์ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล ปรึกษาคณบดี และอาจารย์ประจ าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์     

เข้ารับพระราชทานรางวัลสตรีไทยดีเด่น ประจ าปี 2566 สมเด็จพระนางเจ้าสุทิดา พัชรสุธาพิมลลักษณ พระบรม
ราชินี เสด็จพระราชด าเนินทรงเปิดงาน ทรงประทานเกียรติบัตร ในงาน "วันสตรีไทย ประจ าปี 2566" สืบสาน
ปณิธาน ด้วยนวัตกรรมและเทคโนโลยี สู่การพัฒนาสตรีที่ยั่งยืน  จัดโดยสภาสมาคมสตรีแห่งชาติ ในพระบรม
ราชินูปถัมภ์ ร่วมกับกระทรวงมหาดไทย กระทรวงการพัฒนาสังคมและความมั่นคงของมนุษย์ องค์กรสมาชิก และ
ภาคีเครือข่าย เพ่ือยกย่องเชิดชูเกียรติสตรีไทยที่ประกอบคุณงามความดีท าประโยชน์แก่ชุมชน และสังคม ตลอดจน
ส่งเสริม สนับสนุนศักยภาพสตรีไทย ในการพัฒนาสังคมและประเทศชาติ  

 

  

  อาจารย์ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล เข้ารับพระราชทานเกียรติบัตร “สตรีไทยดีเด่น” และรับเข็มที่ระลึก จาก
นายอนุกูล ปีดแก้ว ปลัดกระทรวงการพัฒนาสังคมและความม่ันคงของมนุษย์ เนื่องในวันสตรีไทย ประจ าปี 2566" 
เมื่อวันที่ 4 สิงหาคม 2566 ณ ห้องรอยัล จูบิลี่ บอลรูม ศูนย์แสดงสินค้าและการประชุมอิมแพ็ค เมืองทองธานี 
 

  

   



 

งานการจดัการความรู ้ฝ่ายวิชาการและวิจยั คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์มทร.พระนคร 
 
 

ประวัติและผลงานอาจารย์ปิยะธิดา สีหะวฒันกุล “สตรีไทยดีเด่น” ประจ าปี ๒๕๖๖ 
1. การเข้าร่วมกิจกรรม 

    กรรมการฝ่ายวิชาการ กรรมการฝ่ายเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ สมาคมคหเศรษฐศาสตร์แห่ง
ประเทศไทย ในพระบรมราชินูปถัมภ์ จ านวน 2 วาระ คือ วาระที่ 1 (พ.ศ.25๖๒ - 256๔) และวาระที่ ๒      
(พ.ศ. ๒๕๖๕ - ปัจจุบัน)  

เลขานุการ (พ.ศ. ๒๕๔๕ - ๒๕๖๐) และอุปนายกสมาคม (พ.ศ. ๒๕๖๑ - ปัจจุบัน) สมาคมศิษย์เก่า
โชติเวช 

    
 

  

 
2. ผลงาน / กิจกรรมดีเด่นที่ประจักษ์ในปัจจุบัน 

  ๑) ด้านการส่งเสริมเศรษฐกิจ (การพัฒนาอาชีพ) 
      ได้มีการประสานความร่วมมือกับหน่วยงานภาครัฐและเอกชน เพ่ือการขับเคลื่อน เศรษฐกิจ
สร้างสรรค์และเศรษฐกิจฐานรากที่ส าคัญของประเทศ สนับสนุนและส่งเสริม เพ่ิมทุนศักยภาพในการพัฒนาอาชีพ
ด้านคหกรรมศาสตร์ เพ่ือคุณภาพในการด ารงชีวิต  ได้แก่ มูลนิธิพระดาบส ศูนย์การเรียนรู้การพัฒนาสตรีและ
ครอบครัวกลาง จังหวัดนนทบุรี กองทัพอากาศ กรมพัฒนาฝีมือแรงงานกระทรวงแรงงาน เป็นต้น 
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วิทยากรอบรมวิชาชีพ หน่วยงานภาครัฐและเอกชน ใช้ความรู้ความสามารถบริการวิชาการด้าน
ศิลปวัฒนธรรมหรือสิ่งแวดล้อม และเป็นแบบอย่างที่ดีต่อสังคม ได้แก่ จัดกิจกรรมส่งเสริมศิลปวัฒนธรรมไทย     
การเป็นวิทยากรสอนท ากระทง การพับดอกบัว และแป้งพวง 

 

  

 ๒) ด้านการส่งเสริมสังคมสงเคราะห์และการแก้ไขปัญญาสังคม 
              การด าเนินงานด้านการส่งเสริมสังคมสงเคราะห์และการแก้ไขปัญญาสังคม โดยด าเนินกิจกรรม

ภายใต ้การปฏิบัติหน้าที่อาจารย์ในสถาบันอุดมศึกษา ซึ่งมีผลงานหรือการบ าเพ็ญประโยชน์ ได้แก่ กิจกรรมบริการ
วิชาการผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ ถ่านดูดกลิ่น ภายใต้โครงการวิจัย เรื่อง ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ถ่านดูดกลิ่นจากภูมิ
ปัญญาการเผาถ่านไม้โกงกาง : กลุ่มเปลือกไม้บ้านเขายี่สาร ต าบลเขายี่สาร อ าเภออัมพวา จังหวัดสมุทรสงคราม  
กิจกรรมบริการวิชาการ เรื่อง ผลิตภัณฑ์ดอกไม้ปั้นจากแกลบ ภายใต้โครงการวิจัย เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์งาน
ไว้อาลัยจากแกลบ กิจกรรมบริการวิชาการ เรื่อง ดอกไม้ประดิษฐ์จาก   ผ้าฝ้ายทอมือ ภายใต้โครงการวิจัย เรื่ อง 
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าทอมือของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนเย็บผ้าและศิลปประดิษฐ์จากผ้า ต าบลเขาแก้วศรีสมบูรณ์ 
อ าเภอทุ่งเสลี่ยม จังหวัดสุโขทัย เป็นต้น 
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๓) ด้านการอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 
              ผลงานด้านการอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม ได้มีการด าเนินโครงการ / กิจกรรม

ภายใต้โจทย์โครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด าริ (อพ.สธ.) 
    ส่งเสริมสนับสนุน จัดตั้งกลุ่มชุมนุมอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม ปลูกจิตส านึกให้กับนักศึกษา เพ่ือช่วยกันอนุรักษ์
ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมตามแนวพระราชด าริ นักศึกษาสามารถน าความรู้และประสบการณ์ที่ได้รับมา
ใช้ประโยชน์ในชีวิตประจ าวัน มีส่วนช่วยครอบครัว สังคม ชุมชน และประเทศชาติ เพ่ืออนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ
และสิ่งแวดล้อม 
 ๔) ด้านการส่งเสริมกิจกรรมการศึกษา ศาสนา วัฒนธรรม และการท่องเที่ยว 

๔.๑ ด้านการจัดการศึกษาวิชาชีพ ระดับอุดมศึกษาบนพ้ืนฐานวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและ
นวัตกรรมอย่างมีคุณภาพ 

๔.๑.๑ การผลิตและพัฒนาก าลังคนด้านวิชาชีพและเทคโนโลยีขั้นสูงรองรับยุทธศาสตร์ชาติและ
มีส่วนร่วมในการพัฒนาหลักสูตรให้ทันสมัยตอบสนองความต้องการของสถานประกอบการอุตสาหกรรม เช่น 
หลักสูตรปรัชญาดุษฏีบัณฑิต (ปริญญาเอก) สาขาวิชาคหกรรมศาสตร (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. ๒๕๖๓) หลักสูตร 
คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต (ปริญญาโท) สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ อาจารย์ประจ าหลักสูตร คหกรรมศาสตร์
บัณฑิต สาขาวิชาการคหกรรมศาสตร์ เป็นต้น 

 ๔.๑.๒ สนับสนุนและส่งเสริม กิจกรรมของนักศึกษา ส่งเสริมนักศึกษามีความคิดสร้างสรรค์       
มีจิตสาธารณะ มีมนุษย์สัมพันธ์ที่ดี เน้นการท างานเป็นทีม ในรูปแบบของสโมสรนักศึกษา ชุมนุม ชมรม จัดเป็น
กิจกรรม / โครงการต่าง ๆ เช่น โครงการสานสัมพันธ์น้องพ่ี Freshy game ชุมนุมค่ายอาสาพัฒนาและอนุรักษ์
สิ่งแวดล้อม กิจกรรม ท าดีถวายพ่อหลวงของแผ่นดิน เป็นต้น 

๔.๒ ด้านการสร้างงานวิจัยสิ่งประดิษฐ์นวัตกรรมและงานสร้างสรรค์สู่การผลิตเชิงพาณิชย์  
และการถ่ายทอดเทคโนโลยี เพ่ือเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของประเทศสามารถพัฒนางานวิจั ยและ
นวัตกรรมเพ่ือสร้างประโยชน์ให้กับชุมชนน าสู่การผลิตเชิงพาณิชย์ เช่น น าเสนอผลงานโครงการวิจัย เรื่อง 
ผลิตภัณฑ์งานไว้อาลัยจากแกลบ: กรณีศึกษาชุมชน บางตาโฉง อ าเภออินทร์บุรี จังหวัดสิงห์บุรี ในงานมหกรรม
งานวิจัยแห่งชาติ 2562 ณ โรงแรมเซ็นทาราแกรนด์  จัดแสดงผลงานในงานมหกรรมวิจัยแห่งชาติ ประจ าปี 
2564 (Thailand Research Expo 2021) เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าทอมือของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน  เย็บผ้า
และศิลปประดิษฐ์จากผ้า ต าบลเขาแก้วศรีสมบูรณ์ อ าเภอทุ่งเสลี่ยม จังหวัดสุโขทัย  ณ โรงแรมเซ็นทาราแกรนด์ 
น าเสนอผลงานงานวิจัยผลิตภัณฑ์ขนมหวานพ้ืนเมืองคหกรรมศาสตร์ผลิตภัณฑ์ขนมหวานพ้ืนเมือง จ.เพชรบุรี เพ่ือ
สุขภาพ ในงานมหกรรมวิจัยแห่งชาติ ประจ าปี 2563 ณ ห้องบางกอกคอนเวนชันเซ็นเตอร์ ชั้น 22 โรงแรมเซ็น
ทารา แกรนด์และบางกอกคอนเวนชันเซ็นเตอร์ เซ็นทรัลเวิลด์ กรุงเทพมหานคร เป็นต้น 

๔.๓ ด้านการให้บริการวิชาการที่มีแนวคิดเชิงสร้างสรรค์แก่ชุมชนและพื้นที่เป้าหมาย เพ่ือการ
สร้างอาชีพอิสระและพัฒนาอาชีพสู่การเพ่ิมศักยภาพและยกระดับคุณภาพชีวิตอย่างยั่งยืน การเผยแพร่ผลงาน 
เอกสาร สื่อสิ่งพิมพ์ โทรทัศน์ เช่น สัมภาษณ์หนังสือพิมพ์เดลินิวส์ คอลัมน์วาไรตี้ เรื่อง น้ าปรุง น้ าอบไทย เครื่อง
หอมไทยโบราณ ถ่ายท าวีดีทัศน์สารคดีมรดก ทางภูมิปัญญา ทางวัฒนธรรมของประเทศไทย ตอน  Fruit and 
Vegetable Carving โดยคณะศิลปะกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์ จัดท าเนื้อหาทางวิชาการ เครื่องหอม
ไทย เพ่ือเสนอด าเนินการรวบรวมจัดท าสารานุกรมไทยส าหรับเยาวชนมูลนิธิ โครงการสารานุกรมไทย เป็นต้น 
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๔.๔ จัดกิจกรรมด้านพุทธศาสนา ให้ส าหรับบุคลากร สายวิชาการ สายสนับสนุน นักศึกษา            
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ภายใต้กิจกรรมเช่น  กิจกรรมตกแต่งต้นเทียนพรรษา กิจกรรมโชติเวชตักบาตร
สร้างบุญ หนุนน าพระพุทธศาสนา พิธีเจริญพระพุทธมนต์บ าเพ็ญกุศลเสริมบุญบารมี ประจ าทุก ๓ เดือน เป็นต้น 

 

  

๔.๕ ด้านงานพัฒนาภารกิจหลักของคณะเพื่อเข้าสู่ความเป็นสากลในโครงการ เช่น เผยแพร่
ศิลปวัฒนธรรมด้านศิลปะประดิษฐ์ ดอกไม้ประดิษฐ์ ณ ประเทศสิงค์โปร์ (จัดโดยการท่องเที่ยวแห่งประเทศไทย) 
เผยแพร่ศิลปวัฒนธรรม ด้านเครื่องหอมไทย มาลัยประดิษฐ์จากผ้า งานดอกไม้แบบไทย ณ ประเทศออสเตรเลีย 
(จัดโดยการท่องเที่ยวแห่งประเทศไทย) เผยแพร่ศิลปวัฒนธรรมไทย ยุทธศาสตร์ครัวไทย สู่ครัวโลก ณ ประเทศ
แอฟริกา เดนมาร์ด นอร์เวย์ สวีเดน เป็นต้น  

๔.๖ งานส่งเสริมคุณค่าในเชิงอนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรม โดยสืบสาน ส่งเสริม และต่อยอด งาน
ทางด้านศิลปะประดิษฐ์ ด้านศาสตร์และศิลป์ คหกรรมศาสตร์ ที่สร้างขึ้นด้วยทักษะฝีมือใช้ความคิดสร้างสรรค์
การถ่ายทอดสืบสาน เป็นผลงานด้านคหกรรมศาสตร์ ที่มุ่งเน้นความสวยงาม  ความประณีต สืบสานศิลปวัฒนธรรม 
ดั้งเดิมด้วยการสอน และเผยแพร่ บูรณาการเชื่อมโยงในหลักสูตร การเรียนการอนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรม ด้านศิลปะ
ประดิษฐ์ งานดอกไม้ประดิษฐ์ ได้แก่ งานบุหงาร าไป น้ าอบน้ าปรุง ศิลปะการพับบัว งานดอกไม้ประดิษฐ์ การริ้ว
มะปราง มะยมชิด เป็นต้น 
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๕) ด้านการส่งเสริมประชาธิปไตยและการปกครอง 
              ผลงานด้านการส่งเสริมประชาธิปไตยและการปกครอง โดยใช้หลักธรรมาภิบาลในการบริหารงาน

รูปแบบประชาธิปไตยจนปัจจุบันด ารงต าแหน่งคณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ยังคงยึดหลักการตาม
รูปแบบประชาธิปไตยส่งเสริมให้นักศึกษาด าเนินกิจการนักศึกษาภายใต้ สภานักศึกษาของมหาวิทยาลัย ซึ่งการใช้
หลักการปกครอง ท าให้เกิดผลลัพธ์การบริหารจัดการที่มีประสิทธิภาพโดยมีผลิตงานเชิงประจักษ์ ดังนี้ 

 5.1 มีศักยภาพและประสบการณ์ทางการบริหารงาน ประวัติการรับราชการ ได้แก่ หัวหน้า
สาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ผู้ช่วยคณบดี คณะเทคโนโลยีคหกรรม
ศาสตร์ รองคณบดีฝ่ายกิจการนักศึกษา คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ปรึกษาคณบดีคณะเทคโนโลยีค
หกรรมศาสตร์ นอกจากนั้นยังมีประสบการณ์ด้านการบริหารงานอ่ืนๆ ทั้งหน่วยงานภาครัฐและเอกชน ได้แก
เลขานุการสมาคมศิษย์เก่าโชติเวช คณะกรรมการประจ าคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  กรรมการสภาคณาจารย์ 
และข้าราชการสภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร อุปนายกสมาคมศิษย์เก่าโชติเวช 
 ๕.๒ ร่วมการประเมินคุณธรรม และความโปร่งใส่ในการด าเนินงานของหน่วยงานภาครัฐ ( ITA) 
พร้อมประกาศเจตจ านวงค์สุจริต ของคณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมสาสตร์ ต่อบุคลากรสายวิชาการ สา ย
สนับสนุน นักศึกษา และผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย (ปี พ.ศ. ๒๕๖๑- พ.ศ. ๒๕๖๕) 

 

 ๖) ด้านการส่งเสริมและพัฒนาศักยภาพสตรีและองค์กรสตรี 
  ด้านการส่งเสริมและพัฒนาศักยภาพสตรี และองค์กรสตรี ได้ท างานร่วมกับกลุ่มชุมชน กลุ่ม
บทบาทสตรี ภายใต้การด าเนินงานขององค์กร คือคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ สมาคมคหเศรษฐศาสตร์แห่ง
ประเทศไทยในพระบรมราชินูปถัมภ์ สมาคมศิษย์เก่าโชติเวช ทัณฑสถานหญิงกลาง ผลงานเป็นที่ประจักษ์ต่อ
สาธาณชน ได้แก่ กรรมการฝ่ายวิชาการ สมาคมคหเศรษฐศาสตร์แห่งประเทศไทยในพระบรมราชินูปถัมภ์               
จัดสัมมนาวิชาการ ประจ าปี ๒๕๖๒ ร่วมการประชุมใหญ่สามัญประจ าปี พ.ศ. ๒๕๖๓ ของสมาคมคหเศรษฐศาสตร์
แห่งประเทศไทยในพระบรมราชินูปถัมภ์ พร้อมจัดพิธีมอบทุนพระราชทาน “คหวัฒนา” แก่นักศึกษาที่มีผลการ
เรียนดี มีความประพฤติดี แต่ขาดแคลนทุสนทรัพย์ ประจ าปี ๒๕๖๓ กรรมการจัดโครงสัมมนาวิชาการคหกรรม
ศาสตร์แห่งชาติ ประจ าปี ๒๕๖๕ จัดโดยสมาคมคหเศรษฐศาสตร์แห่งประเทศไทยในพระบรมราชินูปถัมภ์ และ
สถาบันเครือข่ายด้านคหกรรมศาสตร์ ร่วมกับทัณฑสถานหญิงกลาง จัดโครงการฝึกอบรมวิชาชพแก่ผู้ต้องขังทัณฑ
สถานหญิงกลางในหลักสูตร งานหัตถศิลป์ รายวิชา เครื่องหอมของช าร่วย การแกะสลักผักผลไม้ส าหรับการจัด
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เลี้ยง การแกะสลักผักและผลไม้เพ่ือการจัดตกแต่ง เพ่ือพัฒนาศักยภาพทักษะฝีมือ ส่งเสริมอาชีพ ส าหรับผู้ต้องขัง
สตรี เพื่อคืนคนดีสู่สังคม 
 

 

 


